F—
GABEL

Ausbildungsrestaurant

Wochenkarte 05.10. - 09.10.2026

M o05.10 Marinierte Putenspiefle mit Gemusereis und Ajvar®*c.G.!)
o V Camembert mit Preiselbeeren und Salat*¢F.¢.1-)

D o0s.10. Konigsberger Klopse mit Salzkartoffeln.C:¢:)
V Kiirbisstrudel mit Schmand und Feldsalat.¢.G.1)

M 07 10 Schweinekotelett mit Paprikagemiise und Rosmarinkartoffeln.¢.¢:1)@)
o V Schupfnudeln mit Spitzkohl und Kirschtomaten®.¢.G:H1-)@)

D 0s.10 Gorgonzola-Schnitzel mit NudelnA.¢.G1)
o V Gekochte Eier mit SenfsofRe und Salzkartoffeln.C.G..J)
F 09.10 Lachsfilet auf Couscous und TomatensoRe®.C.L.C.l.J)
o V Risotto mit mediterranem Gemiise und Ricotta®¢.¢:J)
Tagesgericht 9,50 €
Tagesgericht, vegetarisch 8,50 €
Tagessuppe 3,50 €
Beilagensalat 3,50 €
Vegan Klrbis-Pfifferling-Lasagne®F) 14,50 €

Sie méchten lieber unser Wochengericht bestellen?
Sprechen Sie uns auf unsere Tagesempfehlung an.

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie auf Anfrage bei
uns.

Anderungen vorbehalten

65205 Wiesbaden-Erbenheim = Treptower Stral’e 1 = Telefon: 0611/723 796 70 = E-Mail: gabel@johannesstift.de



