—
GABEL

Ausbildungsrestaurant

M 17.0s.

D 18.08.

M 19.08.

D 20.0s.

F 21.08.

Vegan

Wochenkarte 17.08. - 21.08.2026

Cremiges Brokkoli-Curry mit Putenbrust und Reis A.¢.¢!9)

\V Nudeln mit Kirschtomaten, rote Zwiebel und Basilikum A.CF.G..J)

Krauterschnitzel mit Salsa Verde und Kirschtomatensalat “4-¢.G:1J)

V Kalte Blumenkohl-Fenchel-Suppe mit Onsen-Ei A.¢.G:1J)

Zitronenhahnchen mit Gemisesalat und Tomatenpesto 4.9 @)

V Zucchini-Quiche mit Schmand und Salat A.¢.GH.19) @)

Gefiillte Paprika mit Reis und TomatensoRe €G-
V Antipasti-Teller A.C.G1J)

Pochierte Seezunge auf Lauchgemiise und Salzkartoffeln *.¢.P.G.1.J)

V Risotto mit getrockneten Tomaten und Ricotta “4¢G9)

Tagesgericht
Tagesgericht, vegetarisch
Tagessuppe
Beilagensalat

Dreierlei vom Handkas
mit Musik / Frankfurter-Griine- SoRRe / Salat A€ ©)

Sie mochten lieber unser Wochengericht bestellen?
Sprechen Sie uns auf unsere Tagesempfehlung an.

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen
erhalten Sie auf Anfrage bei uns.

Anderungen vorbehalten

9,50 €
8,50 €
3,50 €
3,50 €

14,50 €

65205 Wiesbaden-Erbenheim = Treptower Stralle 1 = Telefon: 0611/723 796 70 = E-Mail: gabel@johannesstift.de



