F—
GABEL

Ausbildungsrestaurant

Wochenkarte 04.05. - 08.05.2026

M o04.05 Nudeln mit Bolognese und Parmesan A.C.G!)
o V Nudeln mit Tomaten-BasilikumsoRRe und Parmesan *CF.GLJ)
D 05.05. Hahnchenbrust auf geréstetem Blumenkohl und Nudeln 4.¢.61J)
V Linsenbratling mit Kartoffelpiiree und Léwenzahn-Dip A.C.G!)
M 06.05 Frankfurter Schnitzel mit Salzkartoffeln A.C.C.1) @)
o V Ofenkartoffel mit Quark und griinem Spargel -¢.GH1J) @)
D 07.05 Schweinenackensteak mit rotem Bohnengemise und
o Rosmarinkartoffeln A1)
V Gebratene Udon-Nudeln mit Spitzkohl| A.¢.G1J)
F 0s8.05 Gebratene Meerscholle mit Estragon-Spinat und Reis 4G9
o V Bérlauch-Risotto mit Nissen A.C.C1Y)
Tagesgericht 8,80 €
Tagesgericht, vegetarisch 7,80 €
Tagessuppe 3,50 €
Beilagensalat 3,50 €
Wochengericht Portion Spargel mit neuen Kartoffeln und Sauce
Hollandaise oder geklarte Butter A.CH 19,90€
kleines Kalbschnitzel (120g) 8,50€
Filet Mignon (1209) 12,50€
Vegan Karamellisierter Spargel mit Erdbeeren und grinem
Pfeffer(®FH) 18,50 €

Anderungen vorbehalten

65205 Wiesbaden-Erbenheim = Treptower Stral’e 1 = Telefon: 0611/723 796 70 = E-Mail: gabel@johannesstift.de



